AITIENPAIVAMENU V. 2026

Talon graavattua lohta, tervamajoneesia
Currysillida & Savusarkea (tai savumuikkua)
Kylmasavulohikakkua

Caviartmoussea

Hauki-savusiikaterriinia, sitruuna-tilli-kastiketta
Katkarapu-savulohi-caesar-salaattia

Kananmunat tuoreyrttitahnalla

Greippi-avokadosalaattia

Vihersalaattia tuoreilla yrteilla, kastiketta

Melonilajitelma rypaleilla & mintulla

Green Goddess-peruna-parsa-salaattia
Tomaatti-helmimozzarellasalaattia

Harissamaustettua kukkakaalisalaattia

Kesa-rosollia, punajuurihummusta

Hedelmaista broileripastasalaattia

Holskykurkut fenkolinsiemenilla & Sweet chili-kasvispastasalaattia
Kasvisterriinia, marjahilloketta

Peltolan juustosalaattia paistetulla pekonilla & sinihomejuustokastikkeella
Tunturisalaattia & Varhaiskaalisalaattia

Savustettua possun paistia, paholaisenhilloketta

Leivat, levitteet, kotikaljaa, mehua, vetta

Keitetyt perunat & Perunamuusia

Yén yli haudutettua harkaa, tummaa kastiketta

Gremolata-kalaa (saatavuuden mukaan kuhaa, siikaa tai lohta), tattikastiketta
Appelsiiniglaseerattua kananpoikaa

Uunipaahdetut miso-kasvikset

Punajuuri-aurapaistosta (kasvisruokailijoille kesakurpitsa-tomaattivuokaa)
Lapsille lihapullat, nakit, ranut ja makaronipaistosta

Kahvia, teeta
Mansikkamousse-sitruunamousse taytekakkua
Suolakinuskijuustokakkua
Vadelmajuustokakkua mutakakkupohjalla
Limoncello-jaadyketta

Pannacotat talon tapaan

Mokkapalat & mango-pavlovat
Vohveli-kekseja

40 €/nl6 (lapset 2-13 v, 2 €/ikavuosi)



