Poyholan Pappila, Puh. 050 307 8387, www.poyholanpappila.fi, poyholanpappila@gmail.com

PAPPIL AN 20 V. JUHILAMENU v. 2023 (Buffet-menu)

e Puolukkagraavattua siikaa saaristolaisleivilli tai Limevodka-graavattua lohta tai Skagenroraa
¢ Kylmasavulohimoussenappeja tai Kylmésavulohiterriinia, avokadodippia tai Matijaddyketta
e Talon savustettua siikaa, tillicreme tai Savulohifileetd, sinappikastiketta
e Savustettuja muikkuja tai Muikkua ruistaikinakuoressa tai Muikkuterriinia tai Skagenroraa

e Raikasta vihersalaattia, oliividljya, balsamicoa
e Marinoidut kasvikset tai Coleslawta tai Grillikasvis-kuskus-salaattia
e Marjaisaa savuporo-leipijuustosalaattia, mansikkavinaigrettea & lakkahilloa
e Yrttistd mozzarellaa, kirsikkatomaattia, rucolaa & paahdettuja pinjansiemenié, pestoa
e Tomaatti-sienikakkua tai Aura-bataattiterriinia, karpalokastiketta tai Piiméajuustoa, hilloa
e Tunturisalaattia (savuporo-perunasal.) tai Omena-pekoni-perunasalaattia tai Aura-paarynisalaattia
e Hedelmaisti broileripastasalaattia tai Sinappista kaisersalaattia tai Waldorfin salaattia
e Taytetyt paahtopaistirullat tai Kalkkunan rintaa tai Peuran paistia, kuusenkerkkimajoneesia

Valitse Kaksi paaruokaa

e Hairan sisafileetd, tummaa e Paistettua siikaa tai kuhaa, kastike
punaviinikastiketta e Saksanhirven sisafileetd, tumma
e Haudutettua karitsan paistia, tumma karpalokastike
rosmariinikastike e Kanaa timjami-sitruunakastikkeella &
e Paahdettua lohta ratatouillepedilla mausteista riisia
e Paistettua smetana-lohta e Poronkiristysta
e Paistettuja muikkuja, tilli-voikastiketta e Kasvispihvit vuohenjuustolla,
e Janiksen fileetd, karpalokastiketta tartar-tai sienikastiketta
e Metsidkyyhkyn, fasaanin tai sorsan e Punajuuri-bataattivuoka paistetulla
rintaa, omena-calvadoskastiketta halloumjuustolla, paholaisenhilloa

(my6s ankkaa tai hanhea voi tiedustella)

Lisukkeet: Paahdetut yrttiperunat, Kauden kasviksia & bataatti-perunasosetta
(Kasvisruokailijoille & Lapsille omia lajikkeitaan)

Kahvia, teetid, mehua
Taytekakkua teeman mukaan
Pannacottaa marjoilla tai creme bruleeta hedelmilla
Suklaakakkua tai Tiramisukakkua
Puolukkajaadyketta tai mustikkakukkoa, kermavaahtoa
Minnan fudget & lusikkaleivat

43 €/hl6 (yli30hl6 42 €, yli50hl6 41€) (lapset 2-13v. 1,50 €/ikivuosi) (minimihlémaara 20 aikuista)

Menu valmistetaan ennakkotilauksesta, ja vahvistuksen menusta ja hlo-maarasta toivomme saavamme paria viikkoa ennen tilaisuutta. Laskutus
tapahtuu tasta ilmoitetusta maarasta, huomioimme 10 % poikkeaman henkilomaaradssa. Hintaan sisaltyy alv, menu, tarjoilu, tilat, poytaliinat, kukat
ja koristeet talon tapaan. Asiakas voi halutessaan tuoda myds omat kukat. Meilld on my&s anniskeluoikeudet, voit tilata joko ennakkoon tai paikan

paalla esim. onnittelumaljat tai viinia ruoan kanssa. Kts. viinilistat. Maksu pankkikortilla tai kateiselld, jos ruokailu menee laskutukseen, niin
pyydamme ilmoittamaan etukdteen maksajan tarkemmat tiedot luottotietojen varmistamista varten, laskutuslisd 5 €.


http://www.poyholanpappila.fi/

