POYHOLAN pAPPILA, HAAMENU 4, v.2025

ALKUPALAT (SORMINSYOTAVIA) PIHALLA BUFFET-POYDASTA (JOS SATAA, NIIN PIHATOSSA tai KOKOUSTILASSA)

Vieraat voivat aloitella alkupalojen ottamisella, silld aikaa kun odottelevat hdaparin saapumista (esim. valokuvauksesta)

e ERILAISIA COKTAILPALOJA Esim. Kurkkunapit, Kasvisrieskarullat, Kylmasavulohinapit, serranokinkkuleipaset jne.
e Ciabatta-leipa3, levitettd, MAKUVESIA, Mehua
(Lisdhinnasta kuohuviinia odotellessa)

HAAPARI SAAPUU, onnittelut
e  ONNITTELUMALIAT (Kuohuviini + holiton)

ALKUPALOJEN SYONTI JATKUU, EHKA MAHDOLLISESTI PIENTA OHJELMAA ESIM. SUKUJEN ESITTAYTYMINEN TMV.
SIIRTYMINEN SISATILOIHIN (pihattoon)
RUOKAILU SEISOVASTA POYDASTA, MENU

Graavilohta, sin.kast. TAl Savumuikut, sitr.kast.

YRTT|STA SAVU LOH|SALAATT|A, Tillicreme (savulohta, perunaa, salaattia, kapriksia, kananmunaa, paprikaa)
PIKKELOIDYT KASVIKSET

Varikasta VIHERSALAATTIA meloneilla & granaattiomenansiemenilld, passionvinaigrettea

MARIJAISTA JUUSTOSALAATTIA, mansikkakastiketta

PAARYNASALAATTIA, auraa & pihkindsekoitusta ja lehtisellerimoussea TAl Paahd. punajuurta rucolalla
TOMAATTI-MOZZARELLAA basilikalla ja oliivioljylla TAI Ranch-perunasalaattia

METSASIENISALAATTIA TAI PASTASALAATTIA

Taytettyja PAAHTOPAISTIRULLIA piparjuurella TAl Hellasti savustettua KALKKUNAA, kastike

vy

YLIKYPSAA HARKAA, tumma kastike TAI POSSUN SISAFILEETA, Konjakki-kermakastiketta (tai paahdettua
lohta, ruohosipulicreme TAI kanaa sitruuna-yrttikastikeella TAl burgundinpataa tai karjalanpaistia)

PAAHDETTUJA YRTTIPERUNOITA TAI Keitettyja PERUNOITA

Kesaisia UUNIKASVIKSIA

Lapsille ja kasvisruokailijoille/allergisille erikseen omat lajikkeensa, Leipavalikoima, levitettd, kotikaljaa, mehua, vettd
JALKIRUOKA: PANNACOTTAA TUOREILLA MARJOILLA & VALKOSUKLAA-TYRNI-MOUSSEA

- MAHDOLLISTA OHJELMAA ENNEN KAHVITUSTA, HAAKAKUN LEIKKAUS & KAHVIT

e  HAAKAKKU VALINNAN MUKAAN
e TUOREJUUSTOKAKKUA VALINNAN MUKAAN. & Plenet makeat

HINTA:

41 €/h16 (yli 100 aikuista) Jos halutaan laskea talon viinit (valkoviini, punaviini tai Ill-
42 €/hl6 (yli 90 aikuista) olut), 2 kaatoa, mukaan menuihin, niin hinta on + 7

43 €/hl6 (yli 80 aikuista) €/hl6/aikuinen (viiniannos 12 cl) Talla laskuperiaatteella
44 €/hl5 (yli 70 aikuista) jokainen aikuinen vieras laskutetaan, vaikka kaikki eivat

Lo o viinid/olutta ottaisikaan. Toinen yleisempi vaihtoehto on, etta
45 €/hl6 (yli 60 aikuista)

46 €/hl6 (yli 50 aikuista)

47 €/hlo (yli 40 aikuista)

(lapset 4-13 v. 1/2 hintaan, alle 4 v. (siivousmaksu) 5 €/lapsi)

(Jos lampimaksi ruoaksi halutaan seka lihaa etta kalaa, niin
hinta on + 2 €/hl6)

laskutus tapahtuu pullomenekin mukaan (yleensa kaksi
kaatoa) (mutta toki voidaan sopia max-raja esim. 15 pulloa)



